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"L'information présentée dans ce manuel appartient exclusivement à FAINCA HR S.L., sans que sa 
publication n'implique, de quelque manière que ce soit, que les éléments publiés ou la forme sous 
laquelle ils sont présentés soient du domaine public. Par conséquent, leur reproduction est strictement 
interdite, de même que leur fabrication, commercialisation et/ou distribution ou toute autre activité 
reposant sur les éléments publiés, sans le consentement exprès de cette société". 
 
FAINCA HR se réserve le droit de modifier, totalement ou partiellement, les données et les 
spécifications techniques figurant dans cette publication. 
 
Le fabricant décline toute responsabilité en cas d'inexactitudes dans cette brochure dues à des erreurs 
de transcription ou d'impression. Le fabricant se réserve le droit d'apporter au produit, sans préavis, 
toutes les modifications qu'il juge utiles ou nécessaires pour l'améliorer sans en changer les 
caractéristiques essentielles. 

Signification du symbole : Lire le manuel de l'utilisateur. 

Indique que le manuel de l'utilisateur doit être lu avant 

de poursuivre l'opération. ISO 7000 - 0790 
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CHAPITRE 1.- INTRODUCTION GENERAL 

 
Ce produit est conforme à la directive européenne RoHS (2002/95/CE), relative à la 
limitation de l'utilisation de certaines substances dangereuses dans les équipements 
électriques et électroniques, transposée dans la législation espagnole par le décret 
royal 208/2005. 
 

1.1.- GARANTIE ET RESPONSABILITÉ 

 

Cher client, nous vous remercions de votre préférence et vous félicitons pour votre choix. 
Nous sommes certains que vous apprécierez rapidement le plaisir de cuisiner et la qualité 
de notre gamme de plaques de cuisson électriques. 

Cet appareil est un article garanti 12 mois. 

Le fabricant déclare que cet appareil a été fabriqué et livré en bon état et en parfait état de 
fonctionnement. 

 
1.2.- DESCRIPTION DE L’APPAREIL 

 

L'appareil est doté d'un cadre en acier inoxydable qui repose sur 4 pieds réglables en hauteur. 
Ce châssis supporte une plaque de cuisson avec 2 éléments chauffants. 

L'appareil est équipé d'une plaque de cuisson avec une répartition uniforme de la température, 
pour la cuisson directe des aliments. 

Il existe 6 modèles de plaques de cuisson en fonction de la taille et du type de plaque : 

 

 
MODELO ALTO ANCHO FONDO 

PLCE6100 227 600 455 

PLCE8100 227 800 455 

PLCE6100CR 227 600 455 

PLCE6100RT 227 600 455 

PLCE8100CR 227 800 455 

PLCE8100RT 227 800 455 

Medidas en mm. 
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1.3.- AVERTISSEMENTS 

 
Cet appareil est destiné à un usage professionnel et ne doit être utilisé que par 
du personnel qualifié. 
 

L'utilisateur doit lire ce manuel, qui doit être conservé avec tous les 
accessoires de l'appareil dans un endroit sûr et sec. 
Pour garantir une longue durée de vie à l'appareil, veuillez respecter les 
règles suivantes : 
 
- L'utilisateur final et/ou le propriétaire est responsable de l'utilisation et du 
nettoyage quotidiens de l'appareil. 
- Sauf indication contraire, les parties protégées ou les dispositifs scellés par 
le fabricant ne doivent pas être manipulés par l'installateur ou l'utilisateur. 
Toute tentative de démontage ou de modification d'une partie quelconque 
de l'appareil est dangereuse et peut provoquer des accidents. 
- Le fabricant ne peut être tenu responsable des dommages causés aux 
personnes, aux animaux ou aux biens par une utilisation incorrecte de 
l'appareil, une manipulation ou une modification d'une partie quelconque de 
l'appareil, une installation et une utilisation non conformes aux normes en 
vigueur dans le pays de destination de l'appareil, ou par le non-respect total 
ou partiel des instructions contenues dans le présent manuel. Dans les cas 
susmentionnés, la garantie est annulée. 
- Cet appareil est conçu pour cuire des aliments directement sur la plaque 
de cuisson. Il ne doit pas être utilisé à d'autres fins. 
-Cet appareil est conçu pour cuire des aliments directement sur la plaque de 
cuisson. Il ne doit pas être utilisé à d'autres fins. 
- Après le remplacement d'une pièce scellée par le fabricant par une pièce 
de rechange, le nouveau composant doit être scellé par un technicien 
qualifié. 
- Il est recommandé de conclure un contrat d'entretien prévoyant des 
contrôles à des dates fixes (par exemple, une fois par an). 
- Cet appareil doit être utilisé dans un endroit bien ventilé, conformément à 
la réglementation. 

 

 

1.4.- EMBALLAGE 

 

 
Apportez l'appareil sur le lieu d'installation. Lorsque vous déballez votre plancha 
électrique, vous y trouverez les accessoires suivants : 
1. le mode d'emploi de l'appareil 
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- Le certificat de garantie. 
- Certificat de conformité. 
2. Pied en caoutchouc de 8 mm de diamètre. 
 
 
Assurez-vous que ces accessoires sont inclus. Si c'est le cas, retirez avec précaution le 
couvercle en plastique qui recouvre le fer et vérifiez également si le fer n'a pas été 
endommagé pendant le transport. Après avoir déballé l'appareil, l'emballage doit être 
recyclé conformément à la réglementation en vigueur. À la fin de sa vie utile, l'appareil 
doit être envoyé dans un point propre. 
Une fois déballé, l'appareil doit être tenu hors de portée des enfants.
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1.5.- PLACA DE CARACTERÍSTICAS 

El aparato debe llevar fijado la parte trasera una placa de características como 
la siguiente: 

 

 

 

NOTA: Le message "Cet appareil doit être installé conformément à la 
réglementation en vigueur et ne peut être utilisé que dans des endroits 
bien ventilés. Lisez les avertissements avant d'utiliser et de faire 
fonctionner l'appareil" dans la langue cible appropriée. 
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1.6.- CARACTERISTIQUES TECHNIQUES 

 

FAINCA HR vous remercie d'avoir acheté ce produit. Avec la plancha électrique, 
vous pourrez cuisiner tous les types d'aliments. 

 

Caractéristiques : 

 

- Deux zones de chaleur indépendantes et réglables. 

- Tiroir de récupération des graisses amovible à l'avant. 

- Palette de 6 mm d'épaisseur pour PLCE6100 et PLCE8100. 

- Palastre de 15 mm d'épaisseur pour les modèles PLCE6100CR, PLCE6100RT, 
PLCE8100CR et PLCE8100RT. 

- Corps en acier inoxydable. 

- Thermostat réglable jusqu'à 300ºC. 

- Conforme à la norme de sécurité UNE-EN 60335-1/A2. 

- Chauffe rapidement et maintient une température stable sans variations. 

- Éléments chauffants en acier. 

- Pieds réglables en hauteur. 

CHAPITRE 2.- INSTRUCTIONS TECHNIQUES ET 

INSTALLATION  

 2.1.- EXIGENCES RELATIVES AU SITE 

 
Installation : L'appareil doit être installé dans un endroit ventilé. Certaines 
parties de l'appareil sont protégées par une pellicule adhésive qui doit 
être enlevée avant la mise en service, puis laver soigneusement les 
résidus de colle (ne pas utiliser de substances abrasives). Mettre 
l'appareil à niveau avant de le mettre en marche. 
 

2.2.- INSTALATTION 
 

AVANT D'EFFECTUER LE BRANCHEMENT ÉLECTRIQUE, VÉRIFIEZ 
QUE 
- L'installation peut supporter la charge de l'appareil (voir étiquette des 
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données techniques). 
- Le système d'alimentation dispose d'une mise à la terre efficace, 
conformément aux normes et réglementations en vigueur. 
- La prise ou l'interrupteur omnipolaire utilisé pour le branchement est 
facilement accessible, même avec l'appareil installé. 

CONNEXION: 

 

- L'appareil est conçu pour fonctionner en courant alternatif à la tension indiquée sur le 
schéma électrique ci-joint et sur la fiche technique située au dos de l'appareil.  
dos de l'appareil. 
- CONNEXION DU CÂBLE D'ALIMENTATION : Pour la connexion électrique, il est 
nécessaire d'incorporer un interrupteur de sécurité. 
Un sectionneur doit être incorporé pour assurer la coupure omnipolaire, directement 
connecté aux bornes d'alimentation et doit avoir une séparation des contacts dans 
tous ses pôles, qui assure la déconnexion totale dans des conditions de surtension de 
catégorie III, dans une zone qui respecte les exigences de sécurité de la 
réglementation en vigueur. Des moyens de déconnexion doivent également être 
incorporés dans l'installation fixe. Le dispositif doit être alimenté par un dispositif à 
courant différentiel résiduel (DDR) dont le courant de fonctionnement résiduel nominal 
ne dépasse pas 30mA. Un système de déconnexion doit également être incorporé au 
câblage fixe. 
- Si, pour une raison quelconque, le câble d'alimentation doit être remplacé, il doit 
l'être par des câbles du type (60245 IEC) (57H05 RNF). 
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2.3.- CONTROL DE FONCTIONNEMENT 

 

4 1 3 2 5 6 
 

1. Selection de la 
température. 

2. Pilote de fonctionnement. 

3. Pilote fonctionnement 

de la resistance. 

4. Receuille de graisse. 

5. Pied réglable en hauteur. 

6. Prise de courant 
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CHAPITRE 3. INSTRUCTION D’ENTRETIEN ET D’UTILISATION 

 
3.1.- AVERTISSEMENT DE SECURITE 

CET APPAREIL FONCTIONNE SOUS UNE TENSION DE 230 V, POUR 
ÉVITER TOUT RISQUE D'ÉLECTROCUTION, N'ESSAYEZ PAS DE 
L'OUVRIR. 

Cet appareil ne comporte aucune pièce pouvant être réparée par vos soins. 
En cas de dysfonctionnement, ne le manipulez pas et contactez un technicien 
spécialisé. 

Ne pas jeter ce produit électrique à la fin de sa durée de vie. Déposez-le dans 
le conteneur prévu à cet effet dans un point de recyclage de votre région, en 
vue d'un recyclage ultérieur. 

ATTENTION. 

 

Pendant le fonctionnement De la planche, l'intérieur du bac à graisse peut atteindre 
des températures élevées. Prenez des précautions particulières lorsque vous le 
manipulez pendant l'utilisation. 
 

3.2.- NETTOYAGE ET ENTRETIEN 

NETTOYAGE: Ne jamais nettoyer l'appareil avec un jet d'eau. 
 

RECOMMENDATION: 
- Avant d'effectuer toute opération, débranchez l'appareil électriquement. 
- Pour garantir le bon fonctionnement de l'appareil, il est nécessaire d'effectuer 
un nettoyage général soigneux, en tenant compte de ce qui suit : 
- Les parties en acier inoxydable doivent être nettoyées avec des produits 
appropriés et non abrasifs. 
- Ne jamais utiliser de tampons à récurer métalliques ni de détergents contenant 
du chlore, de l'eau de Javel ou des produits similaires. 
- Dans les modèles rectifiés et de 6 mm, recouvrir la plaque d'une couche d'huile 
après le nettoyage pour éviter la rouille. Fainca HR n'est pas responsable des 
traces de rouille qui  

 
ENTRETIEN: 
 

• Aucun entretien particulier n'est nécessaire : il suffit de vérifier l'état des 
conducteurs, des commandes et des résistances électriques. 

• Si des dysfonctionnements sont détectés, demandez l'assistance 
technique d'un personnel qualifié. 

RAPPEL : LES OPÉRATIONS D'ENTRETIEN DOIVENT ÊTRE EFFECTUÉES PAR 
DU PERSONNEL TECHNIQUE QUALIFIÉ. 
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3.3.- AVANT DE METTRE L’APPAREIL EN MARCHE 

 

• - Lisez attentivement ces instructions et conservez-les pour une utilisation 

ultérieure. 

• - Vérifiez que la tension de votre prise de courant est de 230V ~ 50 Hz et 

qu'elle est reliée à la terre. 

• - Si vous devez utiliser une rallonge, n'utilisez qu'une rallonge en bon état, 

dotée d'une prise de terre et adaptée à la puissance de l'appareil. 

• - La rallonge doit être placée de manière à ce qu'elle ne pende pas au-dessus 

du plan de travail ou de la table, de sorte qu'elle puisse être tirée par des 

enfants ou qu'on puisse trébucher dessus par erreur. 

• - La sécurité électrique de cet appareil n'est assurée que s'il est raccordé à 

une prise de courant efficace avec mise à la terre, comme l'exigent les 

normes de sécurité en vigueur. Le fabricant décline toute responsabilité pour 

les dommages résultant de l'absence de mise à la terre dans l'installation. En 

cas de doute, consultez un électricien qualifié. 

• - Pour éviter tout risque d'électrocution et de blessure, ne pas immerger le 

cordon, la fiche ou le sélecteur de température dans l'eau ou tout autre 

liquide. 

• - Après avoir retiré les emballages tels que les sacs en plastique, la mousse 

de polyéthylène, etc., ils ne doivent pas être laissés à la portée des enfants, 

car ils constituent une source potentielle de danger. 

• - Placez le fer à repasser à au moins 120 mm des parois des autres appareils, 

des meubles ou de tout objet susceptible d'être endommagé par la chaleur. 

• - Avant d'utiliser cet appareil pour la première fois, lavez la plaque à l'eau 

chaude savonneuse à l'aide d'un tampon à récurer en nylon ou en plastique, 

n'utilisez pas de nettoyants liquides abrasifs. Rincer et sécher 

soigneusement. 

• - Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages résultant d'une 

utilisation impropre, incorrecte ou négligente de l'appareil.
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3.3.- LES MESURES DE SECURITE 

• - Cet appareil est conçu pour un usage professionnel mais peut également 

être utilisé à des fins domestiques. 

• - Le non-respect de ces avertissements et consignes de sécurité peut 

entraîner des brûlures et des blessures graves. 

• - Cet appareil fonctionne à des températures très élevées, il ne faut donc PAS 

toucher les surfaces chaudes pendant la manipulation. Si nécessaire, utilisez 

des gants ou des gants de cuisine. 

• - Lorsque le fer à repasser est allumé ou encore chaud, gardez-le sous 

surveillance et hors de portée des enfants. 

• - Placez toujours le fer à repasser sur une surface sèche, stable et plane. 

• - Pour débrancher l'appareil, retirez doucement la fiche de la prise. Ne jamais 

tirer sur le cordon. 

• - Débranchez toujours le fer à repasser lorsqu'il n'est pas utilisé et avant tout 

nettoyage d'entretien. 

• - Le cordon ne doit pas pendre du bord du plan de travail, de la table ou du 

comptoir, ni toucher des surfaces chaudes. 

• - Faites particulièrement attention lorsque vous déplacez la plaque de cuisson 

si elle contient de l'huile ou d'autres liquides chauds. 

• - N'utilisez pas d'articles combustibles, de bois ou de charbon de bois. 

• - En cours de fonctionnement, un incendie peut se produire si la plaque entre 

en contact ou se trouve à proximité de matériaux ou d'objets inflammables 

tels que des rideaux, des draperies, des dosserets, des étagères, etc. 

• - L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant de l'appareil 

peut provoquer un incendie, une électrocution ou des blessures. 

• - En cas de dysfonctionnement, d'anomalie, de chute ou d'endommagement 

de certaines pièces ou du câble. Eteignez l'appareil et n'essayez pas de le 

réparer vous-même. Contactez votre revendeur de produits Fainca HR. 
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GARANTIE 
 

HR garantit toutes ses machines dans les conditions suivantes : 

 

1. elle garantit le premier utilisateur contre les défauts de fabrication dans le 

cadre d'une utilisation normale de la machine. 

2. La période de garantie est d'UN AN dans toute l'Europe à partir de la date de 

livraison de l'usine pour tous les composants. 

3. La garantie accordée par HR consiste en la réparation ou le remplacement 

des composants défectueux, les frais de transport étant à la charge de 

l'utilisateur ou de l'acheteur, et si la réparation ne peut être effectuée sur 

place, les frais de transport, l'emballage, les risques, etc. sont à la charge de 

l'utilisateur ou de l'acheteur. 

4. Les frais de déplacement et de main-d'œuvre du personnel technique sont 

toujours à charge de l'utilisateur ou de l'acheteur lorsqu'il n'y a pas de défaut 

de fabrication. 

5. Les bris de composants dus à une mauvaise utilisation de l'appareil sont 

exclus de la garantie. 

6. HR décline toute responsabilité lorsque l'appareil a fait l'objet d'une mauvaise 

utilisation ou d'un mauvais traitement, d'un entretien défectueux, ainsi que 

d'interventions ou de réparations effectuées par du personnel non autorisé. 

7. Aucune garantie n'est donnée ou acceptée autre que celles spécifiées dans 

la présente lettre. 

8. Le fabricant n'est pas responsable des dommages aux personnes ou aux 

choses résultant d'une utilisation incorrecte de l'appareil ou d'un manque de 

mise à la terre. 

9. La dépréciation normale de l'appareil, les altérations dues aux conditions 

atmosphériques ou à la nature, ainsi que les défauts causés par les 

inondations, les incendies, etc. sont exclus de la garantie. 

10. La durée de la réparation n'est pas un motif d'indemnisation des dommages. 

11. En cas de remplacement d'une ou de plusieurs pièces d'un appareil, la 

garantie de ces pièces prend fin à la même date que celle de la pièce 

remplacée. 

12. La garantie est annulée si l'appareil est placé dans des endroits ou dans des 

conditions environnementales qui ne sont pas recommandés conformément 

au mode d'emploi. 

13. La garantie ne sera pas honorée si l'installateur envoie une pièce incomplète 

ou en port dû. 

14. Les services rendus pour des raisons non couvertes par la garantie sont à la 
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charge du client. 

15. HR décline toute autre responsabilité. 



16  

 
 

 

UTILISATEUR:      

 

DOMICILE:    

 

TELEPHONE:     

 

PAYS :     

 

DISTRIBUTEUR:    

 

DATE D’ACHAT:     

 

MODEL:    

 

Nº DE SERIE:     
 
 
 

Cachet du distributeur Signature de l’acheteur 

CERTIFICAT DE 
GARANTIE 



 

 


