Projet

IRVENTIVE SIMPLIFICATION Référence

XF043 e

« Four a convection + Ouverture de haut en bas

LINEMICRO™ * Electrique « Bouton

* 4 niveaux 600x400

Four a convection , avec contrdle analogique et chambre de cuisson en acier
INOX.II permet le réglage du temps et de la température de cuisson. Idéal pour
les produits de boulangerie et de patisserie surgelés en particulier pour les petits
déjeuner et la restauration rapide. La technologie AIR.Plus garantit une uniformité
de cuisson parfaite sur toutes les plaques enfournées.

Modes de cuisson manuels
« Température: 80 °C — 300 °C Unox Intensive Cooking
* DRY.Plus: extrait 'humidité de la chambre de cuisson
* AIR.Plus: plusieurs ventilateurs avec inversion de rotation a 2 vitesses et fonction
® Chambre de cuisson en acier inox a angles arrondis AlSI 304 a haute résistance pulsée
* Double vitrage
¢ [llumination chambre de cuisson par le biais des lumiéres LED intégrées dans la
porte
® Chambre de cuisson avec supports des plaques en acier chromé

c € ERERGY STAR
PARTNER

Nous nous réservons le droit d'apporter des améliorations techniques - 15/12/2020

UNOX S.p.A. | Via Majorana 22 - 35010 Cadoneghe PD - Italy - Tel. +39 049 8657511 - Fax. +39 049 8657555 - info@unox.com




IRVENTIVE SIMPLIFICATION
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Schémas
Postions des connexions

Dimensions et Poids
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Largeur 800 mm 2 Alimentation du bornier
Profondeur 706 mm 3 Bornier équipotentiel
Hauteur 472 mm 6 Plaquette des données techniques
Poids net 44 kg 7 Thermostat de sécurité
Pas entre les 12 Sortie des fumées chaudes
niveaux 70 mm
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Alimentation électrique et gaz
Connexions hydriques

Préconisations pour linstallation

STANDARD OPTION B

380-415V 220-240 V
Phase ~3PH+N+PE Phase ~1PH+PE

50 Hz 50 Hz
Puissance totale 5,3 kW Puissance totale 5,3 kW
Maximum de courant absorbé (ampére) 13A Maximum de courant absorbé (ampére) 23A
Dimension demandée pour interrupteur différentiel 16 A Dimension demandée pour interrupteur différentiel 25A
Préconisations cable d'alimentation HO7RN-F 5G 5G Préconisations cable d'alimentation HO7RN-F 3G 3G
Section du cable 16 mm Section du cable 16 mm
Prise PAS INCLUS Prise PAS INCLUS
OPTION A

220-240 V
Phase ~3PH+PE

50 Hz
Puissance totale 5,3 kW
Maximum de courant absorbé (ampére) 13A
Dimension demandée pour interrupteur différentiel 16 A

Préconisations cable d'alimentation HO7RN-F 4G 4G
Section du cable 16 mm
Prise PAS INCLUS

¢ Baking Essentials: plagues spéciales
* SPRAY&RIinse: Détergent en spray pratique pour le nettoyage manuel de tout type de
four. Il dégraisse et élimine tout type de saleté

Les installations doivent étre conformes aux systémes électriques locaux en termes
d'épaisseur des cables demandé pour les réseaux de connexion, ainsi que pour les
branchements hydrauliques et de ventilation.

L'analyse des fumées est nécessaire en cas de fours a gaz.

Enregistrez-vous pour avoir acces aux El;u, '[=]
détails et aux données du produit EHaEh

infonet.unox.com [E]
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